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Créer de la valeur a tous

les niveaux

« Cette démarche produit des résultats tant
économiques, environnementaux que sociaux »

Depuis son initialisation il y a maintenant 4
ans de cela, 'lapproche programmatique de
Fribourg Agri & Food autour de ses 3
thématiques phares : Valorisation de la
biomasse, Agriculture et industrie 4.0, et
Consomm’acteurs a permis de distribuer
4,8 millions de CHF a travers 14 projets
systémiques, 13 cheques innovation et 5
services dédiés.
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Cette architecture, fruit d’une intense
collaboration interdirectionnelle et
pluridisciplinaire permet aux acteurs
fribourgeois de agroalimentaire de monter
en gamme, développer des nouveaux
produits ou solutions ainsi que dynamiser le
secteur agroalimentaire a travers
I'innovation. Cette démarche produit des
résultats tant économiques,
environnementaux que sociaux qui sont
intéressants pour renforcer a la fois 'impact
et le positionnement du canton de Fribourg
en leader et référence du domaine de
l’agroalimentaire.

Jerry Krattiger

Président du Comité de Projet 2025
Directeur de la promotion
économique du canton de Fribourg




Florence Montellier

Coordinatrice de Fribourg Agri&Food

Au plus pres des
besoins des entreprises

« Le plus satisfaisant est de voir a quel point
Fribourg Agri&Food répond aux besoins des
acteurs du secteur agroalimentaire »

Le soleil multicolore de notre logo dit tout : la

diversité des domaines que nous soutenons
- de la transformation agricole aux
entreprises de la biotechnologie -, la palette
de services et de soutiens financiers a
I'innovation a disposition et le rayonnement
du secteur agroalimentaire fribourgeois.
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Tests d’acceptance du marché avant un
lancement de produits, accompagnement et
challenge d’un nouveau concept, champs
d’expérimentation de nouvelles cultures: le
plus satisfaisant est de voir a quel point
Fribourg Agri&Food répond aux besoins des
acteurs du secteur agroalimentaire. Un
immense merci a Grangeneuve et a la Haute
école spécialisée bernoise (HAFL),
partenaires des services Fribourg Agri&Food
depuis la premiere heure !



Approche collaborative
Focus marches & innovation

Consolider Fribourg comme
pole d’attraction et leader
agroalimentaire, en Suisse et
a l'international.

Notre vision

Booster les initiatives et
accompagner les acteurs du
secteur - agriculteurs,
entreprises, porteurs de
projets fribourgeois - de
I'idée au marché.

Notre mission

e Collaboration et approche
systémique

e |[nnovation

e Impact économique et
territorial

Nos valeurs
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Comité de pilotage

Peter Maederx Fréderic

Secrétaire général Mauron
DIAF AFIN - trésorier

Olivier Curty Sylvie Bonvin- B Didier Castella | Jerry Krattiger Pascal Toffel
Président CoPil Sansonnens Conseiller d'Etat Directeur Directeur

Conseiller d'Etat Conseillere d'Etat DIAF PromFR Grangeneuve
DEEF DFAC




Comite de projet

Katharina Fromm Jacques Genoud Pascal Toffel Jerry Krattiger
Rectrice Directeur général Directeur Directeur

Université Fribourg HES-SO Fribourg Grangeneuve PromFR




L'equipe opérationnelle 2025

Claire Florence Tayan Wagner Flavia Rothen Aline Schneuwly
Casteran Montellier Responsable Responsable Collaboratrice
Directrice du Cluster Cheffe de projet événementiel communication administrative
Food & Nutrition Fribourg Agri&Food

Le mandat de la mise en ceuvre de Fribourg Agri&Food
a été donné au Cluster Food & Nutrition




Les partenaires
des services en

Grangeneuve et la Haute école spécialisée
bernoise (HAFL) ont participé au
développement de Fribourg Agri&Food et
gardent aujourd’hui des rbles clés par leurs
competences et leurs infrastructures

techniques.

“Dans notre halle de technologie
dédiée au prototypage, nous

voyons les projets prendre forme.

Les entreprises testent, ajustent
et valident des produits dans des
conditions proches de la réalité
industrielle.’

Florian Roch, responsable de la
Halle de technologie de
Grangeneuve

“Le service Go-to-market aide
les entreprises a mieux
développer et positionner leurs
produits sur le marché, a travers
des études de marché, ou des
analyses sensorielles et/ou des
tests consommateurs/trices.”
Patrick Blirgisser, responsable
gestion d’innovation et analyses
sensorielles a la HAFL



Del'idée al'impact 2023 2024 2025

Retour sur l'historigue
depuis le lancement de A I
Fribourg Agri&Food Easalll: vek

L’aube d’un nouvel
élan agroalimentaire



Del'idée a lI'impact

e Lancement ler appel Cheques innovation — 3
cheques retenus

e Lancement du Food & Farm Living Lab
(Services Prototypage & essais agricoles /
Etudes de consommateurs - Go-to-Market)

e 3 entreprises soutenues par les services :

TRUITE DE LA GRUYERE

Cheque innovation 2022
Pate a tartiner a base de petit lait




Delidée alimpact 2021 2022 2024 2025

o 2°appel Cheques innovation - 5 Cheques
innovations retenus

e 1° appel a Projets systémiques - 4 projets
systémiques retenus

® O entreprises soutenues par les services: ‘ R e
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De l'idée a I'impact 2021 2022 2023

o 2° appel a Projets systémiques - 6 projets
retenus

e Lancement du service
Accompagnement & conselils

® 5 entreprises soutenues par les services

la petite cremoe° gagridea

cantine

Nos partenaires

Projets systémiques 2024
La fourche a rumex




Del'idée al'impact 2021 2022 2023

o 3°appel a Projets systémiques- 3 projets retenus

e Lancement du service Acces aux laboratoires

e Lancement des rendez-vous dediés a
l'agriculture : les Forums producteurs

®» 16 entreprises soutenues par les services
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L.es beneéeficiaires
des sexrvices

25 +10

entreprises domaines de
soutenues l'agro-alimentaire

“Grace a ’accompagnement de Fribourg Agri&Food, j’ai pu
e | développer un fromage traditionnel mexicain avec du lait

fribourgeois, et préparer sa mise sur le marché suisse.”
Pilar Palomares , CEO Mexican Products GmbH (El Maiz)

“Le service Go-to-market est simple et efficace : pour moi, c’est
vraiment la maniere la plus rapide de savoir ce que les

consommateurs pensent de mon produit.” Bieres a base d’invendus de
Romain Zbinden, fondateur de Brasse-Mie pain de Brasse-Mie




On parle de nous

Notre invitée | Unsere Gistin
FLORENCE MONTELLUES, CHEFFE DE PROJET « FRIBOURS AGRIBFOOD=

fribourg
agriGfood

«Un accélérateur de
création de produits»
«Ein Produktentwicklun
Beschleuniger»
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Schweizer Bauer

Soyoung et Dorit mettent du piquant dans les as-
siettes avec des recettes originales agrémentées de
kimchi. | Soyoung und Dorit produzieren handg
machtes Kimchi nach koreanischem Originalrezept.

Un écosystéme dynamique et stimulant
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dition 2025 était placée sous le signe de la convivia
des échanges et de la fidélité d'un public venu de Suisse
régions alémaniques voisines.

Une é&dition riche de sens, de savoirs, de nouveautés
Moment d'émotion au stand Lucul (bouillons et produits
FR), ot Isabelle et Charles-André Lussi ont profité de I'c
mettre |a direction de leur entreprise a leurs deux deux f

Travail et plaisir en famille également, du coté du st:
Léman ol le Chef Benoit Girardon concocte et fait goiits
rec 4 base de poissons fumés (margue FMF fumai
rach par I'entreprise) tout en rendant hommage a
leur fournissent la plupart des poissons frais. aMNotamme
et ses x fils, Nicolas et Jérémie, qui réveillés aux aul
tous les matins  lever I"ancre depuis leur cabane de pé

Sol Kimchi (Avry-sur-Matran): Soyoung a appris, d
Corée, la tradition ancestrale de la fabrication du kimce
chou chinais, égumes et lacto-fermentés. Avec Dor
cinée par les saveurs du moi entier, elles ont intégré
cuisine suisse et cccidentale. «Nous voulions préserver
kimchi tout en le rendant accessible et agréable pour
Idéal en accompagnement de raclette.

Loretta 1888: I'enseigne sur fond jaune attire |'ceil. De
rité fédérale et d'un bachelor en tourisme, propriétaire d'

foodaktuell

L’Agri Hebdo

Reseau &
ommunication

Communaute
LinkedIn de

+1 000

abonnes



Evénements 2025

\lly,
cheques

innovation
2025

projets projets

2025 2025

Communication des Lancement Appel a Communication des Conférence de
bénéficiaires des projet Projets bénéficiaires des presse Fribourg
Chéque innovation systémiques Projets systémiques Agri&Food
29 octobre-
lex avril l 3 novembre I 3 novembyre l
@
ler aouit 3 novembre 12 novembre
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\Ily,
cheques

innovation
2025

Forum producteurs
a la Banque
Alimentaire

Fribourgeoise

Exposition au Salon
Golits & Terroirs
2025

Lancement de
’appel a projet
Cheéques innovation

InnoFood&Co
2025




Les projets
soutenus en 20235

thématiques qui ont
marque I'année 2025

SO 3

Valorisation de la biomasse

Cheques Projets
innovation Systémiques

Alternatives biologiques aux
2 insecticides

Agriculture

Agroalimentaire

d’activité e Nutrition

__. Intelligence Artificielle
~ (monitoring des cultures et
" lutte biologique)




Valorisation de la biomasse

-

Wheydrogen M11kyWhey F1bratech

Transformer le petit-lait en hydrogene Produire du biogaz a Concevoir une machine pour défibrer
et en engrais durables partir de petit-lait la paille de chanvre

Lignine
Utiliser la lignine comme
ingrédient naturel et durable
pour protéger les cultures

Intégrer les résidus de la

production de rizdans le

substrat des cultures de
champignons

Des exemples de projets dans la thématique



Agriculture & Industrie 4.0

Fourche a rumex

Concevoir une machine pour
éliminer durablement
les adventices indésirables
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Fungi Cycle Al

L’IA au service de la

filiere champignon

Des exemples de projets dans la thématique



Consom’acteurs & Innovation

SmartWaste

Transformer les dreches de fruits
en ingrédients fonctionnels

Fungi Cycle Al

Elaborer un snack végétal

Ali-impact
Encourager des choix
alimentaires plus sains

a partir de champignons

Des exemples de projets dans la thématique



Nos priorites en 2026
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Beneficiaires Services Partenaires

¢ Renforcer notre notoriété e FEtablir les Rencontres Forums e Consolider nos partenariats

e Rester al'écoute des besoins de producteurs dans le monde e Développer de nouvelles
services agricole local collaborations
Proposer des opportunités de e Promouvoir le nouveau service e Explorer toutes les compétences
tester des innovations en Acces aux laboratoires de I'écosysteme fribourgeois
situations réelles e Organiser des événements pour
Connecter les initiatives la réalisation de tests
entreprenantes avec consommateurs
I’écosysteme fribourgeois
industriel et académique




Restons en lien!

www.fribourg-agrifood.ch

Inscrivez-vous a notre newsletter sur notre site internet
pour vous tenir au courant de notre actualité.

Prenons contact

9 florence.montellier@clusterfoodnutrition.ch

Suivez nous sur les réseaux sociaux
@ /FribourgAgriFood

m@ /company/Fribourg-Agri-Food
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